
LE BRUNCH DU DIMANCHE, DE 12H À 16H
34€ / personne

BRUNCH DES MINIS DU QUARTIER 16€
Les Minis mangent comme les grands, jusqu’à 12 ans.

1 chocolat chaud  ou 1 jus de fruit
1 plat au choix parmi la sélection adulte (en demi-portion)

1 dessert au comptoir

UNE BOISSON CHAUDE + UNE BOISSON FRAÎCHE AU CHOIX
Thé  ou café  ou infusion

+ Jus d’orange  ou citronnade maison

À PARTAGER, POUR TOUTE LA TABLE
Pain frais, beurre doux & salé, confiture

+ Petite assiette de charcuteries du moment
+ Assiette sucrée du moment

UN PLAT AU CHOIX
Tartine façon Croque-Monsieur – Comté affiné, jambon, salade

ou Tartine Poicamole – Guacamole de petit pois, œuf mollet, pickles, salade
ou Légumes de saison rôtis – Houmous de pois chiches, noisettes torréfiées

ou Coquillettes gratinées – Jambon blanc, emmental 
ou Œufs brouillés du Café – Légumes de saison rôtis, bacon, frites

ou Suprême de volaille – Frites & jus court (+3€)

Supplément saumon +3€    |      Supplément bacon +2€
Option pain sans gluten possible.

UN DESSERT AU CHOIX
Gâteaux du moment à choisir au comptoir 

Pssst… Les vrais gourmands peuvent choisir deux parts !
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LES GRIGNOTAGES À PARTAGER

Croquetas au jambon, sauce gribiche 9€
Œuf mayo du Grand Quartier  7€

Assiette de frites 6€
Assiette de fromages 7€

BOISSONS

APÉRITIF
Verre de Pet’Nat 9€
Lillet Spritz Rosé  11€
Blonde Gallia 50cl 9€

VINS AU VERRE
Blanc

Domaine Brazilier — Chenin — Loire — VDF — 2024  6€
Luc Baudet — Pays d’Oc — Clos des Centenaires — 2024  8€
Domaine Vrignaud — Bourgogne — Petit Chablis — 2023  11€

Rouge
Ferme des Arnaud — Rhône — Vaucluse — 2024  6€

Domaine Timothée Delalle — Val de Loire — La Burette — 2023  8€
Château de Montrevost — Bourgogne AOC — 2023 BIO  12€

Rosé
Domaine de Castelnau — Pays d’Oc — Rosé Osé — 2024  6€

La carte des vins est disponible auprès de notre équipe, demandez-nous ! 
Prix nets TTC, service inclus. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 
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